                                                                                                            Załącznik nr 1a
do Specyfikacji Istotnych

 Warunków Zamówień  
Zadanie nr 3                                                                                                                                                                             
Formularz Asortymentowo – Cenowy
Cześć: III zamówienia

Mięso i Wędliny
	lp.
	nazwa artykułu
	j.m.
	Szacunkowa Ilość
	cena netto  
	wartość
	Uwagi

	1
	Boczek wędzony klasa I
	kg
	30,00
	
	
	

	2
	Boczek surowy klasa I
	kg
	85,00
	
	
	

	3
	Karkówka  wp. b/k ,klasa 1
	kg
	190,00
	
	
	

	4
	Kiełbasa Krakowska skład: min 70%  mięso, do 10%tłuszczu i soli ,klasa1
	kg
	31,00
	
	
	

	5
	Kiełbasa biała parzona  skład: min 70 % mięso wieprzowe , klasa 1
	kg
	170,00
	
	
	

	6
	Parówki Cienkie (70% mięsa, do 10%tłuszczu i soli), klasa1 
	kg
	250,00
	
	
	

	7
	Łopatka bez kości 1 klasa
	kg
	750,00
	
	
	

	8
	Kiełbasa Śląska, 1 klasa 
	kg
	280,00
	
	
	

	9
	Szynka gotowana, 1 klasa
	kg
	35,00
	
	
	

	10
	Polędwica wieprzowa 1 klasa 
	kg
	30,00
	
	
	

	11
	Kiełbasa Parówkowa, 1 klasa
	kg
	50,00
	
	
	

	12
	Żeberka wieprzowe paski, klasa 1
	kg
	75,00
	
	
	

	13
	Schab wieprzowy z kością 1 klasa 
	kg
	210,00
	
	
	

	14
	Boczek surowy, 1 klasa
	kg
	85,00
	
	
	

	15
	Ogonówka, 1 klasa
	kg
	65,00
	
	
	

	16
	Boczek rolowany, 1 klasa
	kg
	32,00
	
	
	

	17
	Kiełbasa Konserwowa, 1 klasa
	kg
	45,00
	
	
	

	18
	Kiełbasa Żywiecka, 1 klasa
	kg
	30,00
	
	
	

	19
	Szynka Luksusowa, 1 klasa
	kg
	30,00
	
	
	

	20
	Kiełbasa Sopocka
	kg
	16,00
	
	
	

	
	
	
	
	 ogółem wartość netto
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


................................... dnia........................
.........................................................


(podpis osoby/osób wskazanych 
w dokumencie, uprawnionej/uprawnionych 

do występowania w obrocie prawnym, 

reprezentowania wykonawcy i składania 

oświadczeń woli w jego imieniu)

